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19.30
Laboratorio didattico sul “surfaro” dolce tipico delle Miniere con il pastry
chef Lillo De Fraia a cura dell’lUnione Regionale Cuochi Siciliani.

19.50
Masterclass su “Torrone Nisseno” presidio slow food con il pastry chef
Davide Scancarello a cura dell’lUnione Regionale Cuochi Siciliani.

20.30
Cooking Show con la lady chef Concetta Marino, tema del piatto:
“Pizzetto siciliano” gelato alla crema e al cioccolato, frutta secca e
canditi. A cura dell’'lUnione Regionale Cuochi Siciliani.

20.50
Cooking Show con lo chef Gabriele Leprini e la Lady chef Andrea Loredana
Andrei, tema del piatto:
“Arancinetta nissena” ripiena si salsiccia rosolata, pesto nisseno servita su
fonduta calda di pecorino. A cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

PAR (o]

Cooking show con la pastry chef Letizia Pera tema del piatto:
“Mousse cocciu d'amuri base croccante al cioccolato bianco, mousse alla
vaniglia, inserto gelée al melograno, pan di spagna bianco, glassa arancia,
gelée melograno” a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.
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19.30
Laboratorio didattico su “dolci conventuali” con il pastry chef Lillo De Fraia
a cura dell'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

19.50
Masterclass su “Sapori d'infanzia” dello chef Salvatore Agnello
a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

20.30
Cooking Show con la lady chef Giada Montante, tema del piatto:
“Raviolo aperto alla norma crema di ricotta, sfoglia di pasta all’'uovo, salsa
di datterino e melenzane”. A cura dell’'lUnione Regionale Cuochi Siciliani.

SPETTACOLI 20.50
Cooking Show con lo chef Gabriele Leprini, tema del piatto:
“Maccheroncello al pesto nisseno con erbe spontanee, mandorle, pinoli
e pomodori secchi” a cura dell’lUnione Regionale Cuochi Siciliani.

SPETTACOLI 21.10

Cooking show con lo chef pastaiere Michele Butera di il Pastificio Principe,

tema del piatto: “Panzerotto di ricotta con pesto siciliano” a cura
dell’lUnione Regionale Cuochi Siciliani.
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20.00
Cooking Show con lo chef Pietro La Torre tema
del piatto “Un viaggio tra i sapori nipponici e
mediterranei” a cura di Sicilia di Ulisse
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